
WHISKYTASTINGS IM 
SCHMANKERLSTÜBLA

Whisky unplugged - dem Original auf der Spur  
Freitag, 6. November 2026, 19:00-22:00 Uhr 

Die klassische Whiskylagerung findet im Bourbon-Fass statt – Fässer, in denen zuvor 

amerikanischer Whiskey reifte. In den letzten Jahren boomt jedoch das Finish in Sherry-, 

Rum-, Portwein- oder Cognacfässern. Das sorgt zwar für spannende Aromen, macht es 

aber oft schwer, den eigentlichen Brennereicharakter herauszuschmecken. Bei diesem 

Tasting widmen wir uns daher Whiskys, die ausschließlich in Bourbonfässern gereift sind. 

Denn kein Fass bietet diese pure Vielfalt von fruchtig-weich bis rauchig-kräftig. Erlebe die 

unverfälschte DNA hochkarätiger Destillerien: Auchentoshan, Bladnoch & Caol Ila 

(Schottland), Dingle (Irland), Kavalan (Taiwan).

Slainte

Deutsche Whiskys 
Freitag, 25. September 2026, 19:00-22:00 Uhr 

Vor wenigen Jahren noch belächelt, hat sich 

deutscher Whisky rasant entwickelt. Was als 

Experiment von Obstbrennern begann, ist heute eine 

boomende Szene: Mit über 200 Destillerien gibt es 

hier inzwischen sogar mehr davon als in Schottland! 

Vor allem aber haben sie sich qualitativ 

weiterentwickelt. Wer einen Einblick in diese Vielfalt 

gewinnen möchte, sollte sie probieren: 

Slyrs (Schliersee), Elsburn (Harz), Emill 

(Schwarzwald), Rosevalley (Sachsen), Sild (Nordsee), 

St. Kilian (Franken) 

Herzlich willkommen in der Welt des deutschen 

Whiskys!

Kosten je Tasting: 48€ 
Im Preis enthalten: Vortrag über die verschiedenen Whiskys und deren Geschichte, 

Verkostung von sieben verschiedenen Whiskysorten, Wasser und Brot am Tisch, 

Information zur Verkostungstechnik. Während des Tastings gibt es eine Pause, in der die 

Möglichkeit besteht nach Karte Essen zu bestellen.


Anmeldung über VHS-Kronach.de  (oder hier im Schmankerlstübla)  


Infos: Ulrich Täuber, Ulrich.taeuber@me.com, 0173-9327165

http://VHS-Kronach.de

